
Außergewöhnlich, dass sowohl für Weiß- 
wie auch für Rotweine der Witterungsver-
lauf des Jahres 2015 geradezu ideal war. Die 
Freude ist groß über einen Jahrgang mit 
erstklassigen Weinen.

Beim eher milden, aber jedenfalls unaufregen-
den Frühling konnte wirklich noch niemand 
ahnen, dass ein Jahr der Superlative bevor-
stand. Denn 2015 jagte ein Hoch das nächs-
te, nicht nur Mensch und Tier erlebten eine 
Hitzeperiode nach der anderen, sondern ein 
Temperaturhöchstwert jagte den nächsten. 
Das war einmal wieder ein richtig heißer Som-
mer, so, wie er früher einmal war und noch viel 
heißer als je zuvor. Und auch wenn man mit 
Worten wie „legendär“, „einmalig“ oder „un-
vergleichlich“ ja nicht um sich werfen sollte, 
für 2015 darf man getrost auf solche Superlati-
ve zurückgreifen.

Während die Gräser 
auf den Wiesen quasi 
verdorrten, mehrten 
sich auch mahnen-
de Stimmen, dass die 
Weinstöcke unter 
Hitzestress leiden 
könnten. Schon bald 
konnten wir hier ent-
warnen: Die tief gele-
genen, unterirdischen 
Wasserspeicher wa-

ren zu unserem Glück randvoll, als sich der 
legendäre Sommer 2015 als eine einzig lange 
und trockene Schönwetterperiode von sei-
ner heißesten Seite zeigte. „Gut, dass unsere 
Rebstöcke auf den eher trockeneren Standor-
ten sehr tief wurzeln, sie konnten bis zu den 
Niederschlägen Ende August von der Winter-
feuchte zehren und waren nie unterversorgt“, 
erläutert Weingutsleiter Wolfgang Hamm die 
erstaunliche Widerstandsfähigkeit unserer 
wertvollen Kulturpflanzen. Die Nährstoff-
versorgung der Reben war so immer sicherge-
stellt. Schließlich sorgten die kühleren Nächte 
ab Ende August für einen perfekten Ausgleich 
zu den heißen Tagen. Dieses Zusammenspiel 
oder besser gesagt Wechselspiel der Tem-
peraturen bei Tag und Nacht führte zu einer 
optimalen Reife und einer wunderschönen 
Aromaentwicklung.
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Sehr geehrte 

Weingenießer,

diese Ausgabe des AUSSTICH birgt 

wieder spannende Informationen und 

Neuigkeiten aus unserem Weingut. Ein 

untypisch warmer Sommer hat einen 

ausgezeichneten Jahrgang hervorge-

bracht und für besonders schöne Trau-

ben gesorgt, die ihm im Geschmack 

aber nicht nachstehen. Die Auszeich-

nung zum Falstaff-Sortensieger der St. 

Laurent Reserve 2013, die fortwährende 

Kooperation mit dem Wiener Opernball 

und der Besuch des finnischen Staat-

spräsidenten sehen wir als Bestätigung 

unserer Arbeit. Keineswegs ruhen wir 

uns auf unseren Trauben aus, momen-

tan sind wir beispielsweise in den Vor-

bereitungen für das wundervolle Wein-

gartendinner. Ich würde mich freuen, 

wenn wir uns dort sehen!

Ich wünsche Ihnen viel Spaß 

beim Lesen!

Dr. Wolfgang Hamm, 

Weingutsleiter
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Günther Gottfried,

Kellermeister

»Die hervorragenden 

Weißweine und ein 

rosa perlender 

Frizzante sind Ihre 

perfekten Begleiter 

schöner Stunden. Ganz gleich ob als 

Glas zum Abendessen oder als 

Aperitif beim nächsten 

Anlass.«

UNSERE EMPFEHLUNG

RIESLING KLASSIK

Aus warmen Sandstein-

böden geht eine Spitzen-

sorte des Weißweines 

hervor. Unser Riesling 

verführt mit Pfirsich- und 

Marillenduft.

SAUVIGNON BLANC

Frisch und fruchtig! Der 

Sauvignon Blanc beein-

druckt mit seiner Duft- und 

Geschmacksvielfalt. Hell-

gelb, Holunder und Beeren 

umspielen die Nase. 

ROSÉ FRIZZANTE

Für jeden Anlass, ob Ter-

rasse oder Feierabend. 

Aus 100 % Zweigelt-Trau-

ben zeigt unser perlen-

der Rosé Noten von Him-

beeren, Waldbeeren und 

Weichsel.

Der Jahrgang 2015 besticht mit fruchtiger Aromatik und Sortenausprägung. Ergänzt 
wird er von moderater Säure und etwas kräftigerem Alkohol, der den Körperreichtum 
unterstützt. Die Weißweine des Jahrgangs 2015 zeigen - bei optimaler Struktur - eine 
perfekte Kombination von Reife, Fruchtfülle und Komplexität und sie überzeugen mit 
wunderschöner Fülle. 
Den Rotweinen wie-
derum verlieh die Wit-
terung des Jahres 2015 
wunderschön dichte 
Farbnuancen, eine ful-
minante Eleganz, aber 
auch ein Plus an Tiefe 
und sie sind sehr inten-
siv. Sie weisen eine schö-
ne Tanninstruktur auf, 
dennoch sind sie jetzt 
schon sehr zugänglich.

Die ersten Weine dieses außergewöhnlichen Weinjahres sind abgefüllt und fertig zum 
Kosten, Beurteilen und selberverständlich Genießen. „So viel das Jahr 2015 war, eines 
war es sicherlich: Heimat eines ganz großen Jahrganges!“ sind sich Wolfgang Hamm 
und Kellermeister Günther Gottfried einig und sprechen eine herzliche Empfehlung 
für den Weinjahrgang 2015 aus, der uns auch noch in künftigen Jahren überraschende 
Weinerlebnisse verspricht!

Die ausgezeichnete Reife der Trauben war auch deshalb möglich, weil sich nach einigen 
Niederschlagstagen im Oktober eine stabile, spätherbstliche Schönwetterperiode bis 
in den November hinein entwickelte. Das Farbenschauspiel des Herbstes lieferte sich 
ein Wettrennen mit der Reife der Trauben, und diese stellte sich später als Sensation 
dar: Absolut einmalig, keiner aus unserem Leseteam im Weingut Stift Klosterneuburg 
hat jemals etwas Vergleichbares erlebt. Die Qualität der Trauben ist außergewöhnlich 
und beeindruckend. „Es ergab sich ein Bild wie vom berühmten Künstler Arcimboldo 
gemalt! So wenig Trauben haben wir noch nie aussortieren müssen“, zeigt sich auch 
Kellermeister Günther Gottfried hingerissen.

Ein Portrait einer Traube

Reif, fruchtig, komplex

Bereit für die Bewertung
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BALL DER BÄLLE 
MIT WEIN DER WEINE

Kooperation mit Tradition - auch am 60. Wiener Opernball wurden 
wieder unsere Stifts Weine ausgeschenkt. Der Wiener Gemischte 
Satz DAC, Riesling Franzhauser, Grüner Veltliner Hengsberg,  
St. Laurent Aus-
stich und Escorial 
zeigten sich zwar 
nicht in Abendrobe, 
aber dennoch von 
ihrer gewohnt bes-
ten Seite.

GOLDENE BIRNE 2016

Bei der Obstsaft-Prämierung „Goldene Bir-
ne“ wurden gleich zwei unserer Säfte als 
niederösterreichische Landessieger ausge-
zeichnet! Sowohl unser naturtrüber, sor-
tenreiner St. Laurent Traubensaft als auch 
unser Marillennektar konnten die Fachjury 
klar überzeugen und erreichten je-
weils die Top-Bewertung in ihrer 
Kategorie. Damit wurde unser 
Traubensaft bereits zum drit-
ten Mal in Folge zum Landes-
sieger gekürt!

BESUCH DES FINNISCHEN 
STAATSPRÄSIDENTEN

Unser Top-Sekt MA-
THÄI feiert große 
Erfolge in Finnland. 
2015 ist genau dieser 
öster re ich ische 
Sekt zum bes-
ten Schaum-
wein am fin-
nischen Markt 
gekürt worden. Grund genug, dass der finnische Staat-
spräsident, Sauli Niinistö mit Gattin Jenni Haukio und 
der österreichischen Präsidentengattin Margit Fischer 
das Weingut am Tag nach dem Opernball besuchte. 
„Bei Empfängen des finnischen Präsidenten wird ausge-
sprochen gerne der MATHÄI brut gereicht“, freut sich 
Weingutsleiter Wolfgang Hamm.

VERANSTALTUNGEN
TRINKWERK PUR 2016
26. April 2016
Helmut-List-Halle, Graz

SPEISE & WEIN *
29. April 2016
Vinothek, 18.30 – 21.30 Uhr
Preis: € 75,–/Person

WEIN BASISSEMINAR *
6. – 7. Mai 2016
Fr. 14.00 – 19.30, 
Sa 9.00 – 18.30
Vinothek
Preis: € 230,–/Person
 

WIENER GENUSS-FESTIVAL
6. – 8. Mai 2016
Wiener Stadtpark
ganztags, freier Eintritt

WEIN & GENUSS
20. – 21. Mai 2016
jeweils 13.00 – 20.00 Uhr
Design Center, Linz

WEINGARTENWANDERUNG *
22. Mai und 19. Juni 2016
Treffpunkt: 14.30 Uhr, 
Kirche Kahlenbergerdorf, 
Preis: € 24,–/Person

WEINSCHNUPPERTAG *
28. Mai 2016
Vinothek, 9.00 – 17.00 Uhr
Preis: € 135,–/Person

VIEVINUM
4. – 6. Juni 2016
Hofburg, Wien

DINNER IM WEINGARTEN *
9. und 16. Juni 2016 
(Ersatztermin: 23. Juni)
Details siehe Seite 4

* um Anmeldung wird gebeten: T: +43/2243/411-548
E-Mail: vinothek@stift-klosterneuburg.at www.stift-klosterneuburg.at/wein
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Wir feiern eine Spitzenbewertung: Die 
St. Laurent Reserve 2013 wurde vom 
Weinmagazin Falstaff zum besten St. 
Laurent Österreichs gekürt!
Weingutsleiter Wolfgang 
Hamm und Kellermeister 
Günther Gottfried nahmen 
auf der Falstaff Rotwein-
gala in der Wiener Hofburg 
freudenstrahlend die Sie-
ger-Urkunde von Falstaff-Chef-
redakteur Peter Moser entgegen. Wir 
freuen uns sehr, Falstaff-Gewinner zu 
sein, noch dazu mit unserer Parade-
rebsorte St. Laurent. Diese Auszeich-
nung gehört zu den größten Siegen, 
die wir als Weingut erreichen können. 
Schon die Bewertungen der vergan-
genen Jahre waren eine Bestätigung, 
dass sich unsere Weine einen Platz im 
Spitzenfeld der heimischen Weinsze-
ne erobert haben. Dieser Sortensieg 
krönt unseren Aufstieg!

Unser Siegerwein 
stammt von den 
ältesten St. Lau-
rent-Rebstöcken der 
Stiftsweingärten in 
Tattendorf und reifte 

2 Jahre in kleinen 
Holzfässern aus 

Klosterneubur-
ger und franzö-
sischer Eiche im 
e i n z i g a r t i ge n 
Klima des Stifts-
weinkellers he-
ran. 

„Dunkles Rubin-
granat, violette 
Reflexe, zarte 
R a n d a u f h e l -
lung. Mit feiner 
Edelholz wür -
ze unterlegte 

schwarze Beerenfrucht, feine Kräu-
teraromen, etwas Nougat. Komplex, 
saftig, Brombeerkonfit, gut integrierte 
Tannine, salzig, schokoladiger Nach-
hall, ein stoffiger Speisenbegleiter.“ 
lautet das Urteil der Verkostungs-Jury.

Sitzt man in den Weingärten am Nussberg bietet sich 
einem ein wundervoller Blick über Wien, die Donau und 
die Rebstöcke der Stiftsweine. 

Das Weingut Stift Klosterneuburg lädt mit dem exklusi-
ven Weingartendinner zu einem unvergesslichen Abend. 
Im eindrucksvollen Ambiente werden ausgewählte Spei-
sen in Kombination mit unseren besten Weinen gereicht.

Dinner im Weingarten

Wir sind Falstaff-Sortensieger

Do., 9. Juni 2016 und Do., 16. Juni 2016, Treffpunkt: 18:30 Uhr 

(Ersatztermin bei Schlechtwetter: Do., 23. Juni 2016)  

Wr. Nussberg, Ecke Kahlenbergerstr./Eichelhofweg

Preis: € 99,–/Person inkl. aller Getränke & Kaffee

Reservierung unter: office@vom-feinsten.at 

oder telefonisch unter 02242/710 23.
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Menü
Ceviche vom Butterfisch 
mit Avocado und Vanille 

*** 
Geeiste Suppe von der Ochsenherztomate  
mit Rohschinken vom Tullnerfeld Schwein 

*** 
Krenfleisch vom Wildkultursaibling  

mit geräuchertem Kaviar und Safranerdäpfel

*** 
Geschmorte Bio-Lammstelze 
an Spargel und Brennessel 

*** 
Almrausch am Weinberg

Sortensieger

Unten: (v. l. n. r.) 
Falstaff�Chefredakteur Peter Moser, 
Weingutsleiter Wolfgang Hamm und 

Kellermeister Günther Gottfried


