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Terroir und Vinifizierung

Lese: September 2022

Ausbau: Der Ausbau im gekihlten Edelstahltank
bringt besonders lebendige und fruchtbetonte
Weine hervor. Die spezielle Sortencharakteristik
und Aromavielfalt der Weine bleibt durch diese
Ausbaumethode perfekt erhalten.

Abfiilldatum: Méarz 2023

RIESLING PASTELL
2022

Weinbeschreibung:

Feine Noten nach Weingartenpfirsich, Quitte und Zitrus mit dezenten
Ankl&ngen nach griinen Apfeln. Animierende S&ure und feine Wiirze machen
diesen Riesling Pastell zu einem finessenreichen Sortenvertreter.

Zu Sorte und Herkunft dieses Weins:

Der Riesling, eine internationale Spitzensorte mit vermutetem Ursprung in
Deutschland, findet auf warmen, steinigen Sandsteinverwitterungsboden
(Flysch) beste Voraussetzungen. Flysch beeinflusst Reife und
Aromenausbildung der Trauben positiv und férdert grolRe Sortentypizitat der
Weine.

Weingut Stift Klosterneuburg:

Seit seiner Griindung im Jahr 1114 betreibt das Stift Klosterneuburg Weinbau
und ist damit das &lteste Weingut Osterreichs. Mit einer Rebfléche von 108
Hektar zahlt es zu den groRten und renommiertesten Weingutern
Osterreichs. Die Weingéarten befinden sich in ausgewahlten Lagen von
Klosterneuburg, Wien, Gumpoldskirchen und Tattendorf.

Seit dem Jahr 2009 ist es das erste klimaneutrale Weingut Osterreichs.

Linie:

Die Weine der Linie Pastell sind fruchtbetonte und regionstypische Weine mit
ausgepragter Sortencharakteristik. Fir ihre Herstellung wird ausschlielich
vollreifes, gesundes Traubenmaterial verwendet, der anschlieBende Ausbau
im Edelstahltank ermdglicht eine optimale Auspragung der Fruchtaromen. Sie
sind vielseitige Speisenbegleiter und représentieren die dsterreichische
Weintradition in besonders trinkfreudiger Form.

Wein-Daten
Alkoholgehalt: 12,5% vol.
Restzucker: 6 g/l

Séure: 6,5 g/l

Serviertemperatur: 8-9 °C

Trinkreife/Lagerpotenzial: Die Pastellweine bereiten in ihrer Jugend das
grofte Trinkvergniigen.

Speisenempfehlung: Gebraterner Forelle oder Saibling,
Meeresfriichterisotto, geschmortes oder gebratenes Huhn und gegrillten
Chickenwings.
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