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EDITORIAL

Sehr geehrte
WeingenieBerlnnen,

die Sonne hat die
Kraft des Frihlings
und die Tage werden
wieder langer. Nach
einem ruhigen Winter
laufen die Arbeiten im Weingarten wie-
der an und wir blicken voll Optimismus
auf das Weinjahr 2018, nachdem 2017
uns schon so grofBe Weine gebracht
hat. Neu in unserem Sortiment sind zwei
Wiener Weine, die wir lhnen in dieser
Ausgabe vorstellen, und ab Juni gibt es
eine weitere Weinraritat, eine Riesling
Beerenauslese vom Wiener Nussberg.
Es tut sich viel Gutes bei uns am
Weingut: Ganze 12.000 Euro Spenden
brachte unsere Weinedition fur CON-
CORDIA Sozialprojekte, auch sorgen wir
wieder in den Flugzeugen der AUA fiir
hochste Genusse Uber den Wolken. Vor
allem aber freuen wir uns, Sie zu unserer
Jahrgangsverkostung und zum Tag der
offenen Kellertir am Sa., 21. April 2018
von 9 bis 17 Uhr mit vielen Highlights
herzlich einzuladen!

Ich wiinsche Ihnen viel Spal3
beim Lesen!

lhr Dr. Wolfgang Hamm,

Weingutsleiter Stift Klosterneuburg

WIEN, WIEN
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NUR DU ALLEIN!

Die Wiener und ihr Wein, das war schon
immer eine besondere Geschichte. Und mit
dem Weingut Stift Klosterneuburg vor den
Toren der Stadt verbindet sie ebenso schon
uber viele Jahrhunderte eine enge Traditi-
on. Ein guter Grund, diese Bande wieder zu
starken!

Wien und der Wein, das ist ein Thema das viel-
besungen und gepriesen ist. Die Stadt Wien gilt
ja mit etwa 700 Hektar als Welthauptstadt mit

den grofBten Weingartenflachen innerhalb der
Stadtgrenzen, ein Blick Richtung Kahlenberg
und Bisamberg macht dies auch sehr deutlich.
Die Weingérten der Stadt, die mit zum Selbst-
bewusstsein der Wiener sowie zum Image der
Stadt so einiges beitragen, sind nattrlich eine
Verantwortung, die verpflichtet. Auch fiir das
Weingut Stift Klosterneuburg, denn wir ver-
figen schon seit vielen Jahrhunderten Uber
Weingarten, die heute innerhalb der Stadt-
grenzen Wiens liegen. »
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Zwei ,,echte Wiener**
Zum einen ist da ein Wiener Gemischter Satz DAC von der Ried Weisleiten, zum an-
deren ein Gelber Muskateller. Die Ried Weisleiten ist ein Teil der GroB3lage Nussberg,
und dieser Name sorgt bei Weinfans fir Begeisterung, zahlt sie zu doch zu den bes-
ten Lagen des Landes und ist weit tiber die Grenzen Osterreichs hinaus beriithmt. Der
Nussberg, Inbegriff des Wiener Weins, ist zwar die groBte geschlossene Weinbaufla-
che der Stadt, zeigt aber mit besonders groBem Variantenreichtum auf. Der Boden ist
hier besonders vielfaltig, das Klima wartet ebenfalls mit einigen Besonderheiten auf’
Alles in allem fihrt dies zu Weinen, die eher spét reifen, aber Gber eine wunderbar
breite Fiille an Fruchtnoten und Mineralik verfiigen.

Ein Gemischter Satz DAC wie aus dem Bilderbuch
Fir die Authentizitét der Weine sorgt seit Jahrhunderten eine besondere An-
bauweise: Die Weinbauern pflanzten schon in der Vergangenheit viele ver-
schiedene Rebsorten auf kleinem Raum in ihren Weingérten aus. So wuchsen
schon damals bis zu 15 Sorten bunt gemischt nebeneinander heran. Die Sor-
ten brachten ihre jeweiligen Charaktereigenschaften individuell mit ein und
wurden dann auch gemeinsam geerntet und vergoren. So konnte man
Jahrgangsschwankungen sehr gut ausgleichen. Und gleichzeitig war dies
die Geburtsstunde des ,,Gemischten Satzes” — nicht zu verwechseln mit
der Cuvée, wo die reinsortig vergorenen Weinen erst kurz vor der Fillung
miteinander verschnitten werden. Der Gemischte Satz, der bei Heurigen
eine Selbstverstandlichkeit war, verlor an Bedeutung, als reinsortige Wei-
ne stark nachgefragt waren. In den vergangenen Jahren besann man sich
allerdings der Tradition und seither ist der Wiener Gemischte Satz eine
Erfolgsgeschichte, die schlieBlich in der Etablierung als DAC miindete.

Unser neuer Lagen- Gemischter Satz DAC wéchst auf der Ried Weis-
leiten, einer eher kihlen Nord-Ost-Lage am Plateau des Wiener Nuss-
bergs. Auf dieser spatreifenden Lage, mit hohem Kalkanteil im Boden
entsteht ein duBerst mineralischer Gemischter Satz, der hauptséchlich von
den traditionellen Rebsorten Griiner Veltliner, Weiburgunder, Chardonnay
und Riesling gepragt ist. , Dieser Wein, dessen Trauben relativ spét geerntet
wurden, ist im Stahltank vergoren, reifte dann im grofBen Holzfass, und zeich-
net sich durch seine Komplexitat und Aromadichte aus®, fihrt Weingutsleiter
Wolfgang Hamm aus. Ubrigens ist der Wiener der aktuelle Lieblingswein
von Vinotheksleiter Manfred Strametz, und somit jedenfalls eine Emp-
fehlung wert!

Mit Muskateller in den Sommer

Der zweite neue Wein ist ein Gelber Muskateller. Oft haben unsere Kun-
den in der Vinothek nach dieser Sorte gefragt, als wir vor 5 Jahren einen
passenden Weingarten im Wiener Kahlenbergerdorf gerodet hatten, ha-
ben wir uns entschlossen die Rebsorte auszupflanzen. ,Unser Muskatel-
ler kommt in den Verkostungen besonders gut an®, erzahlt Kellermeister
Gunther Gottfried: ,,Der Wein ist heuer eine Jungfernlese, also die erste
Ernte dieses jungen Weingartens im Kahlenbergerdorfl, er prasentiert sich
leicht, ist wunderbar duftig mit feinem Muskateller-Trauben-Aroma."
Mit knapp 12 % Alkohol ein Favorit fiir laue Sommerabende!

2 | Weingut Stift Klosterneuburg AUSGABE 1/2018

UNSERE EMPFEHLUNG

Gunther Gottfried, Kellermeister

.Ob WeiB, Rot oder Rosé — in unseren
Weingérten findet sich der richtige Wein
fur jede Gelegenheit. Ganz egal, ob als
Speisenbegleiter zum Essen oder als
Geschenk flr einen besonderen Anlass.”

WEISSBURGUNDER

JUNGHERRN 2015

Wir legen jedes Jahr eine gewisse
Menge dieses (Kult)Weins weg, um

das tolle Reifepotential des Weil3-
burgunders zu zeigen. Er ist immer
noch jugendlich in der Nase mit
einem ausgepragten Bukett nach
gelben Apfeln und zarten exo-
tischen Fruchtanklangen. Am Gau-
men zeigt er elegante ExtraktsiiBe
und saftige Konsistenz — ein ganz
komplexer, finessenreicher Burgun-

der!

PATRONIS

Diese Cuvée aus St. Laurent, Zwei-
gelt und etwas Merlot stammt aus
Tattendorf und besticht mit ihrem |
dunklen Rubingranat und prasenten

Tanninen, dunkelbeerigen Nuancen
und feinen Réstaromen. Ein saftiger
Parade-Rotwein aus der Thermenre-

gion!

ROSE FRIZZANTE

So frisch wie der Frihling! Unseren
Rosé Frizzante gewinnen wir aus Zwei-
gelt Trauben, aus denen unser Kel-
lermeister einen leichten, frucht-
betonten Rosé gekeltert hat. Mit
einem Bouquet von Himbeeren,
Waldbeeren und Weichsel ist der
Rosé Frizzante eine hervorra-

gende Wahl fur alle, die es fein-

fruchtig lieben.
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12.000 EURO SPENDEN FUR UNSERE
CONCORDIA SOZIALPROJEKTE WEINEDITION

Anlasslich des 25-jahrigen Bestehens von CONCORDIA Sozialprojekte fiillt das Weingut Stift
Klosterneuburg eine eigene Weinedition ab. Die Weine, ein klassischer Griiner Veltliner und eine
Rotwein-Cuvée waren exklusiv bei Merkur erhéltlich, zwei Euro pro verkaufter Flasche gingen
an CONCORDIA Sozialprojekte. Als langjahrige Partner von CONCORDIA sind wir stolz da-
rauf, dass wir dieses Projekt gemeinsam umsetzen konnten. In dieser Kooperation haben wir
das gemacht, was wir am besten kénnen, namlich in respektvollem Umgang mit Mensch und
Umwelt einzigartige Weine zu schaffen. Gleichzeitig geben wir damit der Welt etwas zurtick
und hoffen, dass damit vielen Menschen geholfen wird. Diese Aktion ist nun abgeschlossen und
brachte stattliche EUR 12.000,- Spendengeld ein, die unser Propst Bernhard Backovsky nun an

Concordia Geschéftsfuhrerin Ulla Konrad tibergab. Wir sagen ein herzliches Dankeschon!

ERLESENE VIER ,SAFTIGE®
AUSLESE GOLDMEDAILLEN

., Pradikatsweine* Gleich vier Mal Gold als beste Fruchtsafte des
Landes gab es fur Obst- und Traubenséfte vom

Es ist wie ein Ritterschlag, wenn die AUA

einen Wein fir ithre Businness-Class Pas- fGhren

sagiere auswahlt. Er ist dann sozusagen ihren ganz besonderen

ein weltweiter Reprasentant der hohen
osterreichischen Weinkultur. Wir freuen

uns, dass dafir unser Weissburgunder
Klassik 2016 ausgewéhlt wurde. Die Reb-
sorte ist eine der Starken des Weingutes
Stift Klosterneuburg, der ,Falstaff® be-
wertete den Weissburgunder Klassik 2016
mit 90 Punkten!

Status schon im Namen,
und es braucht neben einem
idealen Witterungsverlauf
auch eine behutsame und
Winzerhand,
um einen dieser langlebigen

erfahrene

Edelsteine unter den Wei-
nen zu keltern.

Die Fassproben begeistern
uns, freuen Sie sich auf
die Riesling Beerenauslese
2017 vom Wiener Nuss-
berg, die ab Juni erhéltlich

sein wird.

Stift Klosterneuburg bei der ,,Goldenen Birne"
in Wieselburg. Auch 2018 holten sich unsere
Safte Apfel-Karotte, Cox Orange und St. Lau-
rent Traubensaft je eine Goldmedaille. Erstmals
am Siegerpodest, und das gleich mit 20 von 20
Punkten, wurde dieses
Jahr der neue Lagen-Ap-
felsaft Rubinette mit dem
Edelmetall

Unsere

begehrten

ausgezeichnet.
Frucht- und Traubensaf-
te rangieren seit Jahren
ununterbrochen in der Ka-

tegorie der Goldmedaillen!

VERANSTALTUNGEN

JAHRGANGSPRASENTATION *
Samstag, 21. April 2018
Vinothek, 2:00-17:00 Uhr

WEINSCHNUPPERTAG *
Samstag, 28. April 2018
Vinothek, 9:00-17:30 Uhr
Preis: € 135,—/Person

+ST. LAURENT TRIFFT PINOT
NOIR"” -THEMENVERKOSTUNG *
Donnerstag, 3. Mai 2018

Vinothek, 19:00 Uhr

Preis: € 35,—/Person

WAGRAM-PRASENTATION
Montag, 14. Mai 2018
16:00-20:00 Uhr

Palais Niederosterreich, Wien

WEINGARTENWANDERUNG *
Sonntag, 27. Mai und

Sonntag, 17. Juni 2018
Treffpunkt: 14.30 Uhr,

Kirche Kahlenbergerdorf,

Preis: inkl. Starkung € 37,—/Person

WEIN BASISSEMINAR *
Freitag, 1.—Samstag, 2. Juni 2018
Fr. 14:00-19:30, Sa. 9:00-18:30 Uhr

VIEVINUM
Samstag, 9.—-Montag, 11. Juni 2018
Wiener Hofburg

+~WEISSBURGUNDER AT ITS BEST”
- THEMENVERKOSTUNG *
Donnerstag, 14. Juni 2018

Vinothek, 19:00 Uhr

Preis: € 35,—/Person

DINNER IM WEINGARTEN *
Donnerstag, 21. Juni 2018
Infos siehe Riickseite

GENUSSFESTIVAL Vinothek,
Freitag, 11.-Sonntag, 13. Mai 2018 Preis: € 230,—/Person
Wiener Stadtpark www.stift-klosterneuburg.at/weingut
* um Anmeldung wird gebeten: T: +43/2243/411-548 | E-Mail: vinothek@stift-klosterneuburg.at
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ERKOSTUNG
8, 9 bis 17 Uhr \

Wir

o freuen UNS

auf lhren
Besuch.

(S

NEUBURG
Von eleganten Klassikweinen iiber pramierte Lagenweine bis hin zu den groBen Granaten —

kommen Sie am 21. April 2018 von 9 bis 17 Uhr zu unserer Jahrgangsverkostung in die Vinothek
nach Klosterneuburg und verkosten Sie den neuen Weinjahrgang sowie unsere Spezialitaten!

Neben den zahlreichen Verkostungsméglichkeiten bieten wir [hnen die Gelegenheit einer Fihrung durch
unsere barocke Kelleranlage (11:00 und 14:00 Uhr) sowie die Teilnahme an folgenden Themenworkshops:
Unser WeiBburgunder der 10er Jahre® (11:00 Uhr) und ,,St. Laurent Raritaten” (15:00 Uhr) —je EUR 15,—/Pers.

Fir den Eintritt von EUR 5,— pro Person erhalten Sie einen Gutschein im gleichen Wert. Dieser Gutschein
kann fur eine der angebotenen Themenverkostungen oder als Warengutschein eingelést werden.
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An einem der wahrscheinlich schénsten Platzerln der Welt, am Wiener Nussberg, Termin: Donnerstag, 21. Juni 2018
(Ersatztermin bei Schlechtwetter: Donnerstag, 28. Juni 2018)

Treffpunkt: 18:30 Uhr | Wiener Nussberg —

Ecke KahlenbergerstraBe/Eichelhofweg

Preis: € 99,—/Person inkl. aller Getranke und Kaffee
GenieBen Sie unsere Weine und ein kdstliches Men( Reservierung unter: office@vom-feinsten.at
am langsten Tag des Jahres, genau zur Sonnenwende! oder telefonisch unter 02243/25 701

deckt das Weingut Stift Klosterneuburg einige wenige, ganz exklusive Tische fur
unser Dinner im Weingarten mit traumhaften Blick tiber Wien und die Donau
und bietet ein ganz auBBergewdhnliches Erlebnis.
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