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APFELSAFT MIT

BIRNE

Diese Saft-Komposition aus erfrischenden Apfeln und
saftigen Birnen ist ein reines Geschenk der Natur.

Die sonnenverwohnten, vollreifen Friichte werden von
Hand gepfliickt, schonend gepresst und sofort frisch
abgefiillt. So entwickelt unser Apfel-Birnen-Saft seinen
unvergleichlichen, natiirlichen Geschmack.

Obstgut Stift Klosterneuburg

Seit seiner Grindung im Jahr 1114 betreibt das Stift
Klosterneuburg Obstbau und ist damit das dlteste Obstgut
Osterreichs. Die Friichte gedeihen in den direkt an der
Donau gelegenen Obstgirten des Stiftes. Im sonnen-
reichen Klima des Donautals reifen die Friichte unter

vorziglichen Bedingungen.

Seit dem Jahr 2009 ist es das erste klimaneutrale Obstgut

Osterreichs.

LINIE

Unverfilschten, nattirlichen Ge-
schmack, wie frisch aus dem Garten,
dieses unvergleichliche Geschmack-
serlebnis bieten die naturtriiben Sifte
aus dem Stift Klosterneuburg. Die
sortenreinen, naturtriiben Apfel-

und Traubensifte sowie kostlichen
Mischsifte enthalten eine Fiille an
natiirlichen Vitaminen und Mineral-
stoffen und sind echte Energy-Drinks

aus der Natur.

HERKUNFT

Im Obstgut Stift Klosterneuburg
reifen die Friichte im sonnenreichen
Klima des Donautals zu einzigartiger
Geschmacksintensitit heran. Getreu
unserer Philosophie ,im Einklang mit
der Natur arbeiten, statt gegen die
Natur kimpfen® erhalten wir Obst mit
vollem, sortentypischem Geschmack
und wertvollen Inhaltsstoffen.

Boden:
fruchtbarer Donau-Schwemmland-

boden

Ernte:
Oktober 2011

apfelsaft

mit BIRNE

NaturtrUBs

ZUR SORTE

Ursprung:

Dieser Saft ist eine harmonische
Kombination aus 60% Jonagold
Apfelsaft und 40% Wiliams Christ

Birnensaft.

Geschmack:

Apfel und Birnen kann man nicht
vergleichen — in dieser késtlichen
Kombination verbindet sich der
frische Geschmack der Birne mit der
dezenten Siure des Apfels zu einem
harmonischen Geschmackserlebnis.
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